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HOUSE OF ARRAS

A by Arras Premium Cuvée

Mousserende | Australien - Tasmanien - Chardonnay, Pinot Meunier...

91 POINTS

Wine Enthusiast

DRUER ALKOHOL
Chardonnay, Pinot Meunier, Pin... 12.6

FLASKE SYREBALANCE
750 pH 3,20

Et udtryk skabt af tid

A by Arras Premium Cuvée er den perfekte indgang til House of Arras' univers: en sofistikeret tasmansk mousserende vin
med lag af kompleksitet og elegant struktur. Vinen er komponeret af flere argange, sa du far samme hgje kvalitet og
genkendelige stil flaske efter flaske. Blandingen af Pinot Noir...

SYREBALANCE

pH 3,20

Vin beskrivelse

Medium stragul med glinsende gyldent skeer og en fin, vedholdende mousse.

FARVE
DUFT Indbydende og kompleks — brioche, skovbund, havsduft og noter af nougat.
SMAG Naermest opulent i munden med litchi, smgrsauterede svampe, syrnet meelk og friske gsters. Smagen bliver

leenge i munden, og dosage, tanniner og syre er i smuk balance. En Brut-stil med ro, balance og forfriskende
elegance.

Smagsprofil Passer godt til

Fylde o 6 0 O Elegant til velkomst, lette fisk og skaldyrsretter, canapéer eller lyst
kad og fierkree

Syre ® 6 0 O
Tannin
Frugtsgdme [ )
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Historien bag vinen

A by Arras Premium Cuvée er den perfekte indgang til House of Arras' univers: en sofistikeret tasmansk mousserende vin med lag af
kompleksitet og elegant struktur. Vinen er komponeret af flere argange, s& du far samme hgje kvalitet og genkendelige stil flaske efter
flaske. Blandingen af Pinot Noir (48,2 %), Chardonnay (34,1 %) og Pinot Meunier (17,5 %) fra udvalgte kgligklima-vinmarker er modnet i
hele 30 maneder pa tirage — og det kan smages. Duften byder pa brioche, nougat og havduft, mens ganen opfatter litchi og frisk gsters i
en elegant, saltagtig og forfriskende afslutning. Klar til at nyde nu, men vil udvikle sig yderligere i mindst to ar. Fakta: Tasmanien - Brut -
Pinot Noir 48,2 %, Chardonnay 34,1 %, Pinot Meunier 17,5 % - 30 maneder pa tirage - pH 3,20

pH 3,20

SYREBALANCE

Vinifikation
Blandingen af Pinot Noir (48,2 %), Chardonnay (34,1 %) og Pinot Meunier (17,5 %) fra udvalgte kgligklima-vinmarker er modnet i

hele 30 maneder pa tirage — og det kan smages. Fakta: Tasmanien - Brut - Pinot Noir 48,2 %, Chardonnay 34,1 %, Pinot Meunier
17,5 % - 30 maneder pa tirage - pH 3,20

PRODUCENT

House of Arras

Oprindelse & druer

Land Australien

Region / distrikt Tasmanien

Druer Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir
Vintype Mousserende | Sparkling Wines

Tekniske data

12.6% 4.2 g/L 75¢l

ALKOHOL RESTSUKKER FLASKEST@RRELSE
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